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Nel corso della sua attività professionale, Paolo Barichella ha sviluppato e consolidato esperienze 
nell’ambito tecnologico della filiera alimentare e dei suoi processi che lo hanno portato a seguire progetti 
molto diversi e articolati: 
 
• Fondatore insieme a Roberto Carcangiu di Food Design® Studio Milano 
• Consulente Didattico dei corsi di Food Design dello IED ha tenuto docenze presso Poli.Design, Scuola 
Italiana Design di Padova, Università IULM di Milano e ALMA Bologna. Correlatore di numerose Tesi sul 
Food Design in vari Atenei Internazionali. 
• Direttore e coordinatore di ADI (Associazione per il Disegno Industriale) Delegazione Food Design 
• Editorialista per il Food Design su Ottagono, MarkUp IlSole24Ore, Stampi e Design e  Ristorarte 
• Content provider sul medesimo argomento per numerosi editori. 
• Autore di testi, dispense e scritti sul Food Design 
• Relatore e chairman a vari convegni e conferenze internazionali sul settore Food.  
• Curatore di mostre e concorsi internazionali sul Food Design 
• Consulente, direttore creativo e designer per: Macef, Promos, Lino’s Coffee, Sanpellegrino, 
Fieramilano, Campari, Villani, Milky Walky, EXPO2015. 
• Partner strategico per il Food Design di: Costagroup, Future Brand Giò Rossi Associati (McCann 
Erickson), Nemolab. 
 
• Consulenza per enti Fiera 
- Padova Disegnato in Italia 1a edizione Ottobre 2005 
- Macef 2007 Area Experience  
- Padova Tecnobar & Food 
- Tuttofood Milano (nemo next food con nemo, futurebrand, fieramilano)  
- Host Milano (ecohotel con nemo, ministero dell'ambiente, enel, fieramilano)  
 
• Curatore Mostre 
- WIKI FOOD DESIGN Macef 2008 
- Food Design Story Box Salone del mobile 
(Press office Zona Tortona, Bookshop 
Triennale, Televisionet, via Manzoni) 
- Food Design Story box Tuttofood 
- Padova Disegnato in Italia 
- Macef 2007 Area Experience  
- DDN Fuorisalone Textare, Texture, Guxtare 
con Mauro Olivieri 
- Padova Tecnobar & Food 
- Organizzazione per Promos del Concorso 
Precious and Delicious Las Vegas e Hong 
Kong 

Grazie alle approfondite ricerche sviluppate riguardo al progetto applicato nel settore Food, 
Paolo Barichella si è con il tempo affermato come professionista di riferimento in campo 
internazionale nel Food Design. 
Arrivare alla teorizzazione di una materia nuova come il Food Design ha significato sforzi 
continui distribuiti nel tempo e in diverse direzioni. E’ anche grazie alla sua ricerca e alla stesura 
del Manifesto di ADI Delegazione Food Design se oggi si sta arrivando ad una precisa 
definizione della disciplina. Recentemente ha tradotto ed interpretato attraverso il design dei 
servizi il concetto di Meal Solution in: Soluzioni alimentari integrate e industrialmente avanzate. 
Le Meal solution sono realizzate grazie allo studio di interfacce elaborate attraverso processi di 
food design contestualizzate a precise situazioni ed ambienti di consumo. 
 



 
Direttore Creativo, Designer, teorico del Food Design 

 

 

 
 
 

Paolo Barichella 

Via Garofalo 34 – 20133 MILANO - ITALIA 

www.barichella.it - paolo@barichella.com   +39 347 2303005 

 

 
• Direttore Delegazione ADI Food Design teorico del Food Design 
- Creazione e stesura del manifesto 
- Coordinamento della delegazione 
- Sviluppo contenuti sulla Food Usability 
- Sviluppo del Food Design 2.0 
- Stesura dei contenuti formativi di base sul Food Design per gli istituti di formazione 
- Sviluppo programmi e attività della delegazione (mostre internazionali ed iniziative) 
- Food Design Approved... Quality Brand 
- Coordinatore di 2 progetti per l’EXPO 2015 
 
• Special Guest  
- C-Dream Costa Crociere Genova 
- Sanpellegrino Second Life 
- Telegiornale ToscanaTV 
- Inaugurazione anno accademico Scuola Italiana 
Design Padova 
- Presidente giuria concorso riprogettazione della 
Michetta Milanese 
- Società Umanitaria Arte da Mangiare 
 
• Testimonial 
- ISI Trabo New York 2005 
- ISI Trabo milano Macef 2007 
- Metro Italia Host Milano 2008 
- Angelo PO una stella al giorno host Milano 2005 
- Angelo PO una stella al giorno MIA Rimini 2006 
- Angelo PO una stella al giorno host Milano 2007 
- Inaugurazione Tuttofood Fieramilano 
 
• Design prodotti  
- Sanpellegrino lampada espositore per clavette presentata al Guggenheim Museum di Venezia - 
Campari Concept Luce da bere opere di Luce New York (ADI Promos) - Food Design Story Box - Concept 
luce da bere per campari milano Salone del Mobile di Milano Superstudio Più - Palette portacalici - 
Pocketizer - Linee di complementi d’arredo coordinati - Serie di lampade tra cui Cobra selezionata nel 
1995 dall’ADI tra i migliori prodotti dei designer under 35. 
 
• Autore ed Editorialista articoli per testate su cui ha scritto e scrive 
- Ottagono (Rubrica fissa bimestrale sul Food Design) - Ristorarte - Stampi e Design - Bargiornale – 
MarkUp - Il Food Design: Volume sul Food Design (in stesura) 
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• Interviste e articoli su di lui 
- Rai Due TG2 Costume e Società – SKY Canale 418 Leonardo - Telelombardia Eureka – RAISAT 
Gambero Rosso Channel - Rai Radiouno – ADN Kronos - Radio 24 - Playradio - Circuito Marconi - 
Televionet - Bargiornale - Stampi e Design - Ottagono - Activa - DDN - Interni - Casainternational - 
Casaviva - Bravacasa - Elle Decor - La rassegna dell'imballaggio - Il Giornale - La Repubblica – 
L’espresso - Il Giorno QN - Il Corriere della Sera - Ristorarte - Pasticceria Internazionale - Horeca - 
Pasticceria Internazionale - Il gelatiere Italiano - Dolceesalato - Ristorator e Chef (Russia) - Architectura 
(Romania) - America Oggi (New York) – Casa International (Shanghai) - What’s Up - 1690 Risultati su di 
lui ricercando nel motore Google. 
 
• Area formazione e Docenze 
- Poli.Design Milano Food Experience Design 
2006 
- Poli.Design Milano Food Experience Design 
2007 
- Università ALMA Bologna 
- Sviluppo della parte di Food Design nel Master 
in Food & Culture Marketing dello Università 
IULM 
- IED Roma Master Food Design 2007 
- IED Roma Master Food Design 2008 
- IED Roma Corso Food Design 2008  
  Consulente didattico 
- ISIA Firenze relatore esterno Tesi 
- Scuola Italiana Design Padova - Inaugurazione 
anno academico con lezione sul Food Design 
- Relatore e ispiratore di varie tesi sul Food 
Design di studenti di atenei di Design. 
 
• Consulenza per eventi di portata internazionale 
- Nazionale Italiana Coppa del Mondo di Gelateria Rimini 2006 1° classif. 
- Nazionale Italiana Coppa del Mondo di Pasticceria Lione 2007 3° classif. 1° premio stampa 
- Nazionale Svizzera Coppa del Mondo di Pasticceria Lione 2007 
- Individuale Coppa del mondo di Pasticceria Parigi 2007 Carmelo Sciampagna 
- Sviluppo linee di prodotto food Venezia Café (Comune di Venezia, Giugiaro Architettura, La Quinta) 
- Concept Luce da Bere per Kei Kagami 
- Arte da mangiare New York 2005 
- Identità Golose Valrhona 2007 
- Milano Made in Design New York (Food Design 
con Arte da mangiare) 
- Grandesign 2005 Milano 
- Grandesign 2006 Milano - Bologna 
- Mostra Internazionale del Cinema di Venezia 
2005 
- Conferenza Nestlé Waters Chicago Aprile 2008 
 
• Relatore a conferenze 
- Unindustria Treviso con Bonduelle 
- Le forme del Gelato Firenze Accademia Italiana 
della Cucina - Politecnico Firenze - Trabucco 
- La nuova Food Valley congresso tenuto al Parco 
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scientifico Padano. 
- Food Experience Design Rimini fiera 2006 
- IIR Meal solution Milano Con Sergio Comito Viola - Simona Cazzaniga 
- Moderatore Conferenza internazionale ADI Delegazione Food Design Milano con Hans Van Daele – 
Paolo Manfredi - Simona Cazzaniga 
- Moderatore Conferenza internazionale ADI Delegazione Food Design Torino con Paolo Massobrio – 
Paola Zini – Guido Gobino 
- Tavola rotonda sul Food Design Shanghai 2007 - selezionatore partecipanti, coordinatore dei relatori e 
Chairman  
- Imola Pasta e Food Design con Aldo Colonetti, Massimo Montanari e Enrico Azzimonti. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


